FOIRE AUX VINS
D'AUTOMNE

Du 2 au 30 octobre 2024

Avec dégustation de la sélection

AOP Crémant de Bourgogne « Perle de Molesme » Brut - 75 cl- Louis Bouillot
Assemblage de Chardonnay et Pinot Noir avec une belle finesse de bulles, frais gourmand aussi
bien en apéritif quand fin de repas

55,86 €

La bouteille =10,95€
AOP Champagne - Bleu Brut - 75 cl - Champagne Besserat de Bellefon
Assemblage de Pinot Meunier, Chardonnay et Pinot Noir, bulles fines, harmonieux et [égérement

vineux, en apéritif ou desssert.
La bouteille = 38,90 € 198’42 ¢

AOP Crémant d’Alsace Brut - 75 cl - Frédéric Mochel

Assemblage de 80% de Chardonnay et de 20% de Pinot Nair. Frais et fruité aux fines bulles et a la
mousse genéreuse, apéritif ou dessert.
86,19 €

La bouteille = 16,90 €

ROSE

IGP Gard Rosé « La Nuit tous les Chats sont Gris » 2023 - 75 cl - Cellier des Chartreux

100% Grenache, fruité avec des notes de péche blanche et d'agrumes, bouche onctueuse et
fraiche, marquée par des notes citronnées. Accompagnera vos apérifs et barbecues.

La bouteille = 5,95 € Triple Passage = 5,06 € 30’35 p
BLANC

VAL DE LOIRE
AOP Muscadet Sevre et Maine - Bel Abord 2022 - 75 cl - Famille Lieubeau

100% Melon de Bourgogne, elevage en cuve sur lie, frais, minérale, fruité et légerement salin, il
accompagnera parfaite vos apéritifs ou entrée a base de fruits de mer et poisson.

La bouteille=12,90€  Triple Passage = 10,97 € 65’79 £
AOP Chinon Blanc «Chante le Vent» 2022 - 75 cl - Domaine de la Noblaie

100% Chenin, fraicheur, vivacité, bouquet d'agrumes et de fruits a chair blanche et fleur blanche.
Accord avec poissons et crustacés, fromages de chévre.

Labouteille=1490€  Triple Passage = 12,67 €
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VALLE DU RHONE
IGP Cévennes. La QV Traditionelle - 2022 - 75 cl - Mas Lander

Assemblage de Rolle, Roussanne et viognier. Fraicheur et tonicité accompagnerons vos plat de
poisson ou viande blanche.

La bouteille = 11,95 €

Triple Passage = 10,16 € 60’95 ;

Vin fruité et équilibré au notes de péche et de citron apportés par le Grenche blanc, le Vermentino
et le Bourboulenc, accompagnera vos apéritifs et plats de poissons.

La bouteille = 8,90 € Triple Passage = 7,57 € 45’39 A

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS
AOP Bourgogne Chardonnay « Petit Aigle » - 2022 - 75 cl - Boris Champy

100% Chardonnay élevé en futs neutre, nates de fruit jaune et de citron confit, ideal pour [ apéritif,
poissons et fromages de chévre.

La bouteille=17,90€  Triple Passage = 15,226 91’29 ¢

AOP Beaulolais Blanc - « Les 17 piéces » 2022 - 75 cl - Pascal Berthier

Chardonnay élevé en cuve, minéral et fruité, sur des volailles, poissons ou fromages de chévre...
Labouteille=11,95€  Triple Passage = 10,16 € 60’95 ¢

SAVOIE - ALSACE
AOP Alsace Riesling - 75 cl - Frédéric Mochel

100% Riesling, vif, aromatique et frais, aux armes d'agrumes. Accord sur céviche de Saint
Jacques aux agrumes, poissons.

La bouteille=16,50 €  Triple Passage = 14,03 €

AOP Apremont « En Route pour L'Apéro » - 75 cl - Domaine Dupraz
100% Jacquere, ar6me de poire, frais et minéral, a consommer a Uapéritif, charcuteries et raclette ou fondue.

La bouteille = 11,50 € §8-5¢

Lo carton de 6: K+ L. e

Triple Passage = 9,78 €
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SUD-OUEST

IGP Cétes de Gascogne « Eté Gascon » 2023 - 75 cl - Domaine de Pellehaut
80 % de Gros Manseng accompagnée de Chardonnay. Vin doux offrant un cocktail de fruits exotiques et
de fruits  chair jaune. A déguster a (apéritif, d'un fromage a pate persillée ou d'un dessert aux fruits.

La bouteille = 8,90 € Triple Passage 757¢€ 45 ol

AOP Entre deux Mer 2023 75¢l- Chateau Bonnet

Assemblage de Sauvignon blanc, sémillon, Colombard et muscadelle. Agrumes et fruits exotiques,
parfait pour un plateau de fruits de mer ou un poisson grillé.

9,00€ Triple Passage = 7,65 €

45"¢

La bouteille =

ROUGE

LANGUEDOC ROUSSILLON
AOP Languedoc « Serres & Co » 2022 - 75 cl - Serres & Co

Assemblage de grenache, cinsault, syrah et carignan. Des notes de fruits rouges macérés, de
garrigue, frais et au style croguant et juteux. Brochette d'agneau aux herbes, viandes rouges grillées.
La bouteille =

9,50€ Triple Passage = 8,08 € 48’45 ¢
IGP Cdtes de Thonghe « Dréle d'Oiseau » 2022 - 75 cl - Domaine de U'Envolée

Un assemblage atypique de merlot, de syrah et de marselan qui apporte une belle fraicheur, un joli
fruit et des tanins soyeux. Aubergines farcies, viandes gillées seraient un accord parfait.

) N
Labouteille=12,50€  Triple Passage = 10,63 € 63 o

SUD-QUEST
AOP Cotes de Duras « La Pie Colette » 2021 - 75 cl -Domaine Mouthes le Bihan

Merlot 90% & Malbec 10%, vin de fruit, trés peu tannique, a boire sur la charcuterie, les grillades etc.
La bouteille=12,90€  Triple Passage = 10,97 € 65’79 .

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS
AOC Moulin a Vent - Les Michelons 2023 - 75 cl - Domaine Yohann Lardy

100% Gamay, vieilles vignes plantées en 1950 et 1911, puissant et structuré, accompagnera
Viandes rouges en sauce, gibiers, plats de terroir, plats épicés.

La bouteille = 16,50 € 14036 84 e

AOP Bourgogne Pmot Noir - « Petit Aigle » - 2022 - 75 cl - Boris Champy

100% Pinot Noir, 10 mois en fiits, Nez de petits fruits rouges, de fraise des bois. Bouche
gourmande avec une attaque de petits fruits rouges et une finale epicée.

La bouteille=17,90€  Triple Passage = 15,22 € 91’29 €

VALLEE DU RHONE
IGP Gard Rouge « Chamasiitra » 2022 - 75 cl - Cellier des Chartreux

Assemblage Merlot/Syrah, ardmes de fruits rouges intenses, fraise des bois et des notes vanillées
et toastées. Vin rouge souple et ample, parfait avec les hors d'ceuvres, grillades et fromages.

La bouteille = 5,95 € Triple Passage = 5,06 € 30 :

IGP Cevennes LaqQv Tradltlonelle 2022 Quartier Lander 75 cl Mas Lander

Assemblage de Nielluccio, Grenache et Syrah, nez de fruits rouges et de poivre. Structuré et tonique
en bouche. Se marie trés bien avec des lasagnes, des viandes en sauce ou des cételettes d'agneau.

9
Labouteille=11,95€  Triple Passage = 10, 16 £ 60 2t

AOP Costieres de Nimes Rouge - 2022 T5¢l- Domame La Bergerade
Assemblage de Cinsault, Grenache, Syrah et Mourvédre. Vin fruité aux notes de fruits nairs épicés.
Belle densité aux tannins fondus. Viandes braisées, Roti d'agneau aux morilles.

La bouteille = 8,90 € 45%¢

Vin de France - « Syrah d’Ogier » 2021 - 75 cl - Domaine Stéphane Ogier

100% Syrah, de part son fruité et sa fraicheur ce vin croquant s'appréciera sur sa jeunesse. Il
accompagnera a merveille les grillades et les salades d'été avec des amis autour d'un repas convivial.

, 2
Labouteille=14,95€  Triple Passage = 12,71 € 76 )

Triple Passage = 7,57 €

FOIRE AUX VINS D'AUTOMNE 2024

AOP Crozes-Hermitage « Les Meysonniers » 2022 - 75 cl - M. Chapoutier
Un grand nom de la Vallée du Rhdne, 100% Syrah, aux armes de fruits rouges, cassis et framboise,
pour accompagnés du boudin noir aux petits oignons confits ou autres caillette ardéchoise.

La bouteille=21,50 €  Triple Passage = 18,28 €

AOP Cétes du Rhone « Belleruche » 2023 - 75 cl - M. Chapoutier

Majorité Grenache et Syrah. la bouche est juteuse, puissante, fruitée (notes de fruits rouge). Les
tanins présents sont soyeux et délicats. Sur des viandes rouges.

La bouteille = 10,90 € Triple Passage = 9,27 €

55°¢

VAL DE LOIRE
AOP Saumur-Champigny 2022 - 75 cl- Chateau de Villeneuve

100% Cabernet Franc, gourmand, sur les fruits rouges (cassis, cerise et framboise) au nez comme en
bouche. Le vin est juteux, franc, les tanins sont souples et friands. Parfait sur des viandes grillées.

‘ 99
La bouteille =14,90€  Triple Passage = 12,67 € 75 $

BORDEAUX
AOP Bordeaux Supérieur 2019 - 75 cl - Chateau Argadens

Assemblage, 63% Merlot, 37% Cabernet Sauvignon. Des notes de fruits frais, de baies rouges et de
miires accompagnées de notes toastées, équilibré, structuré et élégant. Accompagnera vos plats
de viandes grillées ou en sauce.

La bouteille = 10,90 € 55 e

AOP Lussac Saint Emlllon 2020 - 75 cl- Chateau Barbe Blanche

Merlot 85%, Cabernet franc 15%, une belle structure tannique, puissant avec de délicieuses notes
de fruits noirs. Jolie longueur en finale. C'est un vin trés agréable qui accompagnera un velouté de
cepes, un émincé de poulet au curry piquant, ou bien encore une daube de joues de porc.

2190€  Triple Passage = 18,62 € 111’69 %

Triple Passage 921¢€

La bouteille =

VINS DU MONDE

Portugal DOC Douro « Pinteivera » 2019 - 75 cl - Dos Lusiadas - M.Chapoutier
100% Touriga National, 100% fiits de chéne, fruits noirs intense avec quelques notes de garrigue
et d'épices, une belle tension minérale qui apporte de la fraicheur. Agneau confit a la provengale.

La bouteille=15,90€  Triple Passage = 13,52 € 81 L

Italie - IGP Puglla Rosso Tre di Tre - 2021 - 75 cl - Lupo Meraviglia

Assemblage de Negroamaro, Primitivo & Aglianico. Nez intense sur le bouguet de fruits confits et
des notes d'épices. Bouche délicate et persistante sur des saveurs de fruits rouges et de mdre.
Pour les viandes rouges ou des pates arrabbiata.

La bouteille = 10,90 € Triple Passage = 9,27 €

55°¢

DERNIERE CHANCE

IGP Comté Tolosan Cantal Blanc « Palhas » 2020 - 75 cl - Gilles Monier
100% Chardonnay

20,60€

La bouteille =

Lecartonde 6.3 1|1 1
IGP Comté Tolosan Cantal Rouge « Palhas » 2020 15 cl Gilles Monier
100% Gamay

La bouteille = 1890 € 7 96%°¢

AoP Languedoc Rouge «PlanB» 2021 8. Sulﬁtes 75 cl- Le Clos du Serres

Assemblage de Syrah, Carignan, Cinsault et Grenache. Sans souffre, fruit éclatant, plateau de
charcuteries, tapas, le vin des copains !!

La bouteille=13,50€  Triple Passage 1148 € 68 ¢

AOP Cates du RhoneVﬂlages«Je ne Souffre Plus»2022 75 cl- Domamede la Florane

50% Grenache & 50% Syrah, sans souffre, du raisin et c'est tout !!
La bouteille=11,90€  Triple Passage = 10,12 €

Triple Passage 1751€

Triple Passage 16,07€

60+°¢

Lo carton de 6: ) LI et

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

Sélection disponible & la cave du mercredi 2 au samedi 30 octobre 2024. Réservation par téléphone ou e-mail.
™ 0474452699 cavedugrumeur(dverticale-sas.com www.cavedugrumeur.fr
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